
Etwas KlEinEs bittE ... 

Bitzli von allem
Assortiertes Plättli mit Speck, Trockenwurst  
Gruyère Moléson und Oliven 16
Dazu Olivenöl und Fürstliches Brot

NOA’s Streichtöpfli
Geschmorte Ente, grilliertes Brioche 15

Käse aus dem Ofen
Vacherin Mont d‘Or geschmolzen  
mit einem Schuss Pinot Gris  
geröstetes Brot  15

Vom 
HolzKoHlEngrill ... 

US Rib Eye “Black Angus” 350g
Kräuterbutter, Maggiapfeffer,  
Saisongemüse, Pommes Frites 65

Roof-Top Burger   
Rosa grillierter Rindfleischburger 200g 
im Briochebun, Tomatenchutney, Speck 
Röstzwiebeln, Pommes Frites 27
Käse +1
Entenleber +8

Rinds-Entrecôte „Black Angus“ 220g  48
Schwarzes Gold, Saisongemüse 
Pommes Frites

Ladies Cut 150g 41
Double 400g 69 

Côte de Boeuf „Dry Aged“ 800g-1200g
pro 100g  17 
Schwarzes Gold, Saisongemüse 
Beilage nach Wahl  

Kalbs Spare Ribs
Himbeer-Vodka-BBQ, Pommes Frites 36 

Kalbshohrücken 200g 
Pilzragout, Schwarzwurzeln 
Rheintaler Ribelmais Polenta 47 

Lammrack mit Kräuterkruste
Schwarzes Gold, Saisongemüse  
Kartoffelgratin 39 

Maispoulardenbrust
Pilzragout, Espressonudeln 29

Zanderfilet grilliert
Speckschaum, Babyspinat 
Schnittlauchkartoffeln 35

VorspEisEn ... 

Saisonblattsalat 
Rohkostgemüsestreifen 
Kernen, Sprossen 9

NOA Salat mit 64C° Ei 
Nüsslersalat, Speckstreifen 
Croûtons, Parmesanhobel  16

Grillierter Markknochen 
Wildkräutersalat, Petersilienpesto 
geröstetes Brot 15

Steinpilzcrèmesuppe 
gebratene Steinpilze 
Stangensellerie, Petersilie 16

Hokkaido Kürbis   
Wangener Ziegenfrischkäse, Kürbiskerne 
Wildkräutersalat, Salbei, Honig 15

Lachs Ceviche   
Orangen-Fenchelsalat, Senfglace 
geröstetes Brot 18

bEstimmEn siE diE bEilagEn ...

Zusätzliche Beilage 5 
Rheintaler Ribelmais Polenta
Espressonudeln
Babyspinat
Saisongemüse

Kartoffelgratin
Pommes Frites
Schnittlauchkartoffel
Pilzragout

Und diE saUcEn ...

Zusätzliche Sauce 3 
Kräuterbutter
Hollandaise
Schwarzes Gold

Sauce Béarnaise 
Himbeer-Vodka-BBQ

VEgi odEr so ...

Roof-Top Tofu Burger  
gebackener Tofu, Tomaten Chutney 
Pommes Frites 26

Rheintaler Ribelmais Polenta   
Waldpilze, Berner Küssli 26

Ziegenfrischkäse-Honig-Thymian Ravioli 
Birne, Parmesan, Salbeibutter 
karamellisierte Baumnüsse 28

süssEs Und KäsE ...

Crème Brûlée
Mit Strohrum am Tisch flambiert 12

Schokoladentarte „Grand Cru“ 
Quittensorbet, Caramel-Popcorn  16

Heisse Waffel mit Zwetschgenkompott 
Vanilleeis 14

Tagesdessert 11

Bitzli von allem  
Süsse Auswahl aus der Patisserie 16

Espresso Plus 
Espresso plus süsse Kleinigkeit 8

Auswahl an Sorbets und Glacen 
1 Kugel  4
2 Kugeln 6 
+ Rahm 2

Käse 
Affinierter Käse vom Bärner Märit 16

NOA Restaurant, die Arche des Geschmacks
Werden Sie Feuer und Flamme

Preise inkl. 8% MwSt



KlEinEs FacHlExiKon

 
strEicHtöpFli

Brotaufstrich aus geschmorter Entenkeule 

64c Ei
Ganzes Hühnerei in der Schale bei 64 C im Wasserbad zur Perfektion gegart

Auch bekannt als Onsen-Ei

marKKnocHEn
„Die Butter der Götter“ vom Rind, weil nur die Röhrenknochen dieser  

grossen Tiere genügend Knochenmark enthalten

Us rib EyE 
US-Rib Eye ist sehr zartes, saftiges Fleisch aus dem Hohrücken des Rindes.

Durch eine kontrollierte Fütterung aus Gras, Mais, Getreide, Heu und Luzerne wird eine  
feine Marmorierung erreicht ein Zeichen höchster Qualität

blacK angUs 
Aberdeen Angus, auch Aberdeenrind, ist eine Rinderrasse  

die erstmals um 1870 in Ostschottland gezüchtet wurde, sie sind kurzbeinig und schwarz
super saftig und geschmackvoll durch spezielle Maisfütterung.

rHEintalEr bramata polEnta
Auch Ribel-Mais AOP genannt, traditionelle Maissorte aus dem Rheintal, ist das  

einzige Schweizer Getreideprodukt mit geschützter Herkunftsbezeichnung

scHwarzEs gold
Fachbezeichnung für hochkonzentrierten Extrakt  

aus Kalbsknochen, die Basis unserer braunen Grundsaucen 
25 l Kalbsfond ergeben 1 l schwarzes Gold

bErnEr Küssli
Halbhartkäse aus Kuhmilch im Pfeffermantel

maggia-pFEFFEr
Der Pepe della Valle Maggia wird nach einer geheimen  

Mixtur aus Pefferkörnern, Weisswein, Grappa von der Americanotraube  
und Gewürzen hergestellt 

grand crU scHoKoladE
“Grand Cru”-Schokolade besteht aus nur einer einzigen Kakaosorte,

die aus einem genau definierten Anbaugebiet stammt

ribs

rib eye
hohrücken

côte de boeuf

entrecôte

markknochen


